
            
Menu novembre 2023 

 
 

               Lundi 06 Mardi 07 Jeudi 09 Vendredi 10 
Potage aux pois 

Pennes sauce tomate  
Boulettes de volaille 

Parmesan 
Dessert : Orange 

Potage crécy 
Boudin blanc 

                     Purée 
 

Compote de pommes 
« maison » 

Dessert :Yaourt 

Crème de champignons 
Vol au vent de la mer 

 
Riz  

Champignons frais 
Dessert : crème vanille 

Potage tomates/basilic 
Omelette au fromage 

Patatos 
                Salade à la vinaigrette 

Desserts variés 
  

Lundi 13 Mardi 14 Jeudi 16 Vendredi 17 

Menu végé 
Crème de choux fleurs 
Couscous végétarien 

Steak végé 
Dessert : pomme 

 
Potage de poireaux 

Carbonnade Flamande 
Aux carottes 
Pdt nature 

Dessert : Fromage 
 

Bouillon de poule 
Hamburgers avec pain 

 
Frites 

Salade  
Dessert : pop-corn maison 

 

 
Potage de poivrons doux 

Planchette de colin 
Riz basmati 

Poêlée de courgettes 
 

Desserts : variés 
 
 
 

Lundi 20 Mardi 21 Jeudi 23 Vendredi 24 

               Soupe à l’oignon 
          Lasagne bolognaise  
              Dessert : banane 
       

                 
 Potage de courgettes 

Boulettes 
Sauce liégeoise 

Purée 
Etuvée de carottes 

Dessert : yaourt 
 

 
Potages de potirons 

            Poisson pané 
                  Riz 
             Chicons cuits 
 

Dessert : cake maison 

Soupe aux choux 
Hachis parmentier aux 

épinards 
 

 
Desserts : variés 

 

 



  

Potage du jour distribué à 10h00. Un repas de substitution peut être servi aux élèves (à la demande des parents, et lors 
d’intolérances alimentaires signalées). Les menus peuvent être modifiés en fonction de la disponibilité des produits et de leurs 
caractères saisonniers. 
 
 

 

Merci de cocher les jours où votre enfant mange au repas. 
 
 

 
 
 
 
 
 

Lundi 27 Mardi 28 Jeudi 30  
Crème d’asperges 
Nuggets de poulet 

Rösti 
Compote d’abricots 

Dessert : kiwi 

Potage de brocolis 
Chili con carné 

Riz 
Dessert : glace vanille 

Journée de formation 
Pas de repas 

 

    

    
 


